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PROTOKOL O SENZORICKE ZKOUSCE ¢. S 964/23
provedené podle CSN 77 0226, CSN ISO 8586, CSN ISO 8589, ISO 13 302, CSN EN 1230-1,
CSN EN 1230-2, DIN 10955:2004, na zaklad& pozadavki Nafizeni Evropského parlamentu a Rady
& 1935/2004, zakona & 258/2000 Sb. a vyhliasky MZ CR &. 38/2001 Sb., ve znéni pozdéjsich piedpisi

Odbératel: ALPHA Czech s.r.0., Prazdkova 1008/69, 639 00 Brno - Styﬁce

Referenéni &slo: SZU/00964/2023

PredloZeny vzorek: 1) THRcoating ALPHA Industry — pouziti na natéry kovovych potrubi, zasobnikii a
jinych zatizeni — nanos bilé barvy na sklenéné desce (10x10 cm)
2) THRcoating ALPHA Construction — pouziti na natéry stén, fasad a stiech budov
vyrobnich, balicich a jinych hal a objektl — ndnos bilé barvy na sklenéné desce

(10x10 cm)
o Hodnoceni pachu vzorku:
Vzorek uchovany v uzavieném prostoru 24 h pii 23 + 2 °C,
Podminky zkousky pach vzduchu v prostvoru : : ;
Vzorek hodnocen bez odvetrant ‘ Vzorek pred hodnocenim ponechan volné
odvétrat na vzduchu 24 h pti 23 £ 2 °C
Vzorek ¢. Hodnoceni intenzity cizorodého pachu 0 az 4%)
1 3 2
2 1 i 1

*) 0 — zadny vnimatelny pach, 1 — pach pravé zachytitelny, 2 — mirny pach, 3 — mirné silny pach, 4 — silny pach

e Modelovani nepFimého styku s potravinami:
Modelové potraviny v ploché sklenéné misce (povrch cca 1 dm?) vloZené do prostoru sdileného se
vzorkem, uzavieného prebalenim Alu folii, po dobu 24 hodin pti teploté 23 £+ 2°C.

Modelova potravina Pitna voda Mouckovy cukr Maslo
Vzorek ¢&. | Hodnoceni - pramér**)
1 1,1 2,0 1.8
2 _ ! 13 11

*#*) Postup vyhodnoceni zkousky je dan metodickym pfedpisem AHEM 13/1982:
Priimér hodnoceni < 1,8 neovlivni senzorické vlastnosti potravin
1,9 — 2,3 moZnost vyvolani malych zmén senzorickych vlastnosti potravin
> 2,4 neptizniveé ovlivni senzorické vlastnosti potravin
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Zavér:

Pti senzorickém hodnoceni predlozeného vzorku natéru ,,THRcoating ALPHA Industry®, uréeného pro
pouziti na natéry kovovych potrubi, zdsobnikd a jinych zafizeni, byla zjisténa ptitomnost mirn& silného
pachu, ktery ani po odvétrani zcela nevymizel. Modelova potravina suchych potravin po kontaktu se
vzorkem za uvedenych podminek vykazovala mirnou cizorodou piichut’, kterd nevylucuje moznost
vyvolani malych zmén senzorickych vlastnosti potravin. Na zakladé vysledki senzorického hodnoceni
je mozno souhlasit s navrhovanym pouZitim natéra ,,THRcoating ALPHA Industry® na mistech,
kde dochazi k nepiimému styku s potravinami, pokud bude u koneéného uzivatele ovéieno, ze za
redlnych podminek pouZiti nedojde k ovlivnéni senzorickych vlastnosti potraviny.

PiedloZené vzorky natéru ,,THRcoating ALPHA Construction®, uréeného pro pouZiti na natéry stén,
fasad a stfech budov vyrobnich, balicich a jinych hal a objekti vyhovély pozadavku senzorické
inertnosti dle &€l. 3, odst. 1¢ Nat{zeni Evropského parlamentu a Rady ¢. 1935/2004 - pro neprimy styk
s potravinami.

Zkousky byly provedeny v senzorické laboratori Centra toxikologie a zdravotni bezpecnosti SZ U se sidlem
v Praze vybranymi posuzovateli.

Vedouci NRL pro materialy uréené pro styk
s potravinami a pro vyrobky pro déti do 3 let
V Praze dne: 6.3.2022 Ing. Jitka Sosnovcova

Razitko:

Zkousky provedl: Ing. Kristyna HanuSova
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